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Hruskovy kolac (galette)

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 ks listové tésto
60 g mleté madle
90g krupicovy cukr
50 g maslo

1 ks vejce

3 ks velké hrusky

1 1zicka skorice

Postup pripravy

Na pomoucené ploSe vyvalime z tésta kruh, v pruméru by mél mit asi 35 az 40 cm (asi jako vétsi pizza),
vlozime na plech vylozZeny pecicim papirem a odlozime stranou. V silnéj$im mixéru rozmixujeme mandle, sul,
50 grami cukru, maslo a vejce, dokud nevytvorime krémovou pastu. Tou pomazeme tésto uprostred, na
krajich nechame asi 3 cm pruh volného mista. Hrusky oloupeme, ocistime a pokrajime na slabsi platky.
Vhodime do misky a zasypeme zbylym cukrem a skorici, promichdme, aby se vSechny platky obalily. Poté
jednotlivé platky zacneme skladat doprostired tésta, jeden tésné vedle druhého tak, abychom vytvorili
spiralu. Skldddme pouze na pomazanou cast, opét 3 cm nechdvame volné. Nakonec tento volny kraj
prehneme dovnitr kolem dokola pres hrusky a vytvorime tak okraj. PeCeme v troubé vyhraté na 185 °C po
dobu asi 20 cm, dokud tésto nezezlatne. Hotovy mou¢nik mizeme poprasit mouckovym cukrem, popripadé
podavat s vanilkovou zmrzlinou.



