COQP Club.c: 13 z4afi., 2022
Hribkova polévka z cerstvych hribku

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

300¢g Cerstvé hribky
2 ks brambor
kousek maslo

1 ks cibule

2 strouzek Cesnek

11 kureci vyvar
(muze bytiz
kostky)

200 ml smetana ke
Slehéni
stl
pepr mlety

trochu kmin drceny

par malé hlavicky
hribkt na ozdobu

zelena petrzelka

olivovy olej

Postup pripravy

Hribky oCistime a nakrajime na platky. Brambory oloupeme a nakrajime na malé kosticky. Na masle
rozpusténém v hrnci si osmahneme drobné pokrajenou cibuli a ¢esnek. Priddme pokrajené brambory s
hribky a po chvili prilijeme i horky vyvar. Varime asi 15 minut (dokud nejsou brambory i hfibky mékké). Poté
kratce promixujeme tyCovym mixérem, prilijeme smetanu a dochutime soli, mletym peprem a drcenym
kminem. Ozdobime pokrdjenymi a osmazenymi hlavickami hribku a zelenou petrzelkou. Pokapeme olivovym
olejem a muzeme podavat.

Vybornou prilohou je ¢erstvé upeceny domaci chléb - recept na néj naleznete ZDE


https://www.coopclub.cz/domaci-chleb/3426

