mc:lub cz 21 prosince., 2024

Hrachova polévka

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

1/2 kg hrach (muze byt i
predvareny)

lal/21 voda

2 lzice olivovy olej
1 ks cibule
200 g slanina
4 Cesnek
strouzek
11 vyvar

sul

Cerstvé mlety pepr
trochu majoranka

maslo

bilé pecivo na
kosticky

Cerstvé bylinky na
ozdobu (napr.
hladkolista petrzel)

Postup pripravy

Hréch nasypeme do hrnce, zalijeme vodou a uvarime podle ndvodu na obalu domékka. Mezitim si na panvi
na olivovém oleji opeceme pokrajenou cibuli se slaninou nakrajenou na malé kousky a na posledni minutu
peceni pridame i nasekany Cesnek. Uvareny hrach slijeme, priddme k nému opecenou cibuli se slaninou a
cesnekem. Zalijeme vyvarem. Varime asi 15 minut, poté rozmixujeme ru¢nim mixerem dohladka. Ochutime
soli, mletym peprem a majorankou. Hotovou polévku podavame s kostickami na mdsle opec¢eného peciva a
ozdobenou zelenymi bylinkami.



