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Hovézi burger plnény camembertem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

600 g mleté hoveézi maso

1 jarni cibulka
svazek
1 ks vejce

bazalka, majoranka,
stl, pepr

1 ks camembert
(doporucujeme nasi
znacku Ranko)

6 1zic dijonské horcice

1 1zice med

Postup pripravy

Jarni cibulky nasekdame a smichdme s masem, vejcem a bylinkami. Osolime, opeprime a
dikladné propracujeme. Smés rozdélime na 4 ¢éasti a z kazdé vytvarujeme placku o
pruméru zhruba 11 cm. Camembert rozkrojime na ¢tvrtiny, vzniklé trojuhelniky
polozime na placky a diikladné masem obalime. Maso grilujeme na rozpaleném grilu 4
az 5 minut z kazdé strany. (Stejné tak ale muzeme burgery péct v troubé ¢i na trosce
oleje na panvicce.) Mezitim si smichame horcici s medem. Touto smési potreme hotové
burgery a podavame s pecenymi brambory, které doplnime zeleninovym salatem c¢i
grilovanou zeleninou.



