COOP Club.c: 7 tijna., 2024

Houbova topinka

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

200 g

2 1zice
50¢g
1 ks

1 zrnko

100 g

cerstvé houby (napf.
malé hiibky)

maslo
slanina
cibule
pepr mlety
jalovec

sul

chléb
cesnek
tvrdy syr
sul

Cerstvy tymian

Postup pripravy

Houby ocistime a nakrdjime na malé kousky. Na masle si osmahneme nadrobno pokrajenou slaninu a cibuli.
Asi po 4 minutach vmichdme i pokrajené houby a restujeme spolu s cibuli a slaninou. Pak priddme mlety
pepr s rozdrcenym zrnkem jalovce a podle chuti i sul. Poté si opeceme nasucho topinky (napt. v toastovaci),
potreme je oloupanym ¢esnekem a navrstvime na né houbovou smés. Posypeme strouhanym tvrdym syrem,
podle moznosti ¢erstvym tymidnem a muzeme podavat.



