COOP Club.c: 5 Gervence., 2021
Horké maliny s horickymi trubickami

Casovéa naro¢nost: 15 minut

Seznam prisad

50 g maslo
20g krystalovy cukr
1 ks vanilkovy cukr

1 1zicka citronova stava
200 g cerstvé (popr.
mrazené) maliny

1dl griotka

3 baleni  horické trubicky s
cokoladovou naplni

2 kopecky vanilkova zmrzlina
Slehacka

maliny, ¢okolada a
oplatky na ozdobu

Postup pripravy

Na panvi rozpustime maslo a k nému priddme krystalovy a vanilkovy cukr. Ztlumime plamen a zvolna
michdme, dokud cukr nezacne karamelizovat. Vytvorime svétle hnédy karamel, ktery zastirikneme trochou
citronové $tavy. Promichdme a priddme maliny. Maliny nechdme ohrat (podle chuti je miZeme nechat i
rozvarit) a nakonec k nim nalijeme griotku. Do pruhlednych sklenic naldmeme vétsi ¢ast horickych trubicek
a proloZime je vanilkovou zmrzlinu. Podle chuti ozdobime naslehanou Slehackou a celymi malinami.
Zavrsime oplatkou, cokoladou a zapichnutymi horickymi trubi¢kami. Thned podavame.



