COOP Club.c: 27 fjna., 2023

Horka zazvorova limonada

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Cukrovy sirup

1/2 kg krystalovy cukr
375 ml voda

Zazvorova limonada

2 1zice cukrovy sirup

2 1zice strouhany zazvor
2 1zice med

11 horkd voda

citronova stava nebo
pokrajené citrony

cerstva mata (nemusi

byt)

Postup pripravy

Nejprve si pripravime cukrovy sirup (i do zdsoby na pristé): Cukr rozpustime ve vodé a na mirném ohni za
obcCasného michéni privedeme k varu. Varime asi 5 minut (dokud se nezac¢ne tdhnout) a pritom prubézné
sbirame vzniklou pénu. Tento zédkladni sirup prelijeme do lahve a peclivé uzavireme. Nyni si uvedené
mnozstvi sirupu dame do vétsi pruhledné konvice na ¢aj, nastrouhdame k nému oloupany zéazvor, pridédme
med a zalijeme vrouci vodou. Ochutime citronovou stavou nebo pokrajenymi omytymi citrony. Promichdme a
prelijeme do sklenic, kde podle moznosti jeSté dozdobime Cerstvymi matovymi listky a ihned podavame.



