COOP Club.c:z 22 dubna., 2025

Camembert s brusinkami a orechy

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

2 ks camembert ¢i
hermelin

2 1zice | olivovy olej
rozmaryn (nemusi byt)
hrst vlasské orechy

brusinky (napf.
zavarené)

bageta

Postup pripravy

Camembert (hermelin) polozime na alobal (¢i pecici papir) a potfeme z obou stran troskou olivového oleje.
Madame-li rozmaryn, vloZime ho na syr. Zabalime a nechame rozpéct v predehraté troubé pri 190 stupnich
Celsia (popr. na grilu) asi deset minut, dokud syr Gplné nezmékne. Orechy mezitim muzeme pro zvyraznéni
chuti minutku nasucho povalet na rozpalené panvi. Syr vybalime, prelijeme zavarenymi brusinkami a
posypeme oprazenymi orechy. Poddvame s opeCenymi platky bagety.



