COOP Club.c: 15 srpna., 2024
Grilované papriky

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

8 az 10 ks cervené papriky
1dl olivovy olej

1 1zice vinny ocet

6 strouzek cesnek

svazek listova petrzelka

sul

Postup pripravy

Papriky omyjeme, osuSime a dame opéct na gril (popr. do trouby) ze vSech stran (nebojte se toho, zZe slupka
pri peCeni zCernd). Je$té horké je vlozime do igelitového sacku a nechdme v ném vychladnout. Poté ¢ernou
slupku oloupeme a vyjmeme stredy paprik. Nakrajime je na kousky, dame do misky, kde je prelijeme
olivovym olejem a vinnym octem. Pridame najemno nasekany Cesnek s listovou petrzelkou a soli. VSe radné
promichdame a nechame asi 2 hodiny odlezet v ledni¢ce. Podavame bud jako samostatny salat s Cerstvym
pecivem nebo jako prilohu k masu.



