C@Club cz 4 prosince., 2023

Frankfurtska polévka

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

2 ks vétsi brambor
3 ks kvalitni parek
2 1zice  sladka mletd paprika
31zice sadlo

hladkd mouka
l1al/21 vyvar

mléko nebo sladka
smetana

sul
pepr

1 ks veétsi cibule
petrzelka na ozdobu

1 ks chilli papricka

Postup pripravy

Na sadle osmazime nadrobno nakrajenou cibuli ke které priddme na kosticky nakrajené brambory a
nakrajené parky. Zasypeme moukou a sladkou cervenou paprikou a zprudka osmazime. Dejte si pozor, aby
vam paprika nezhorkla. Zalijeme vyvarem a varime dokud nejsou brambory hotové. Dochutime soli a
peprem a priddme mléko nebo sladkou smetanu. Pokud mate radi pikantni jidla, muzete pridat jednu chilli
papricku na chut. Ozdobime Cerstvé nakrajenou petrzelkou.

Poznamka: Vyzkousejte tuto frankfurtskou polévku se slanymi krekry - je to skvélda kombinace!



