COOP Club.c:z 10 dubna., 2012

Francouzské Madlenky (piskotoveé pecivo)

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

2 ks vejce

70 g cukr krupice

1ks vanilkovy cukr

150 g hladkéd mouka

1 sdcek prasek do peciva

trochu | citronova kura

11zice  stava z citronu
stl

80g rozpusténé maslo (do
tésta)
rozpusténé maslo (na
vymazani formicek)
mouckovy cukr na
posypani

Postup pripravy

Vejce a oba cukry spolec¢né uslehdme do pény. Poté priddme mouku s praskem do peciva, citronovou kuru se
stavou a Spetku soli. VSe dobre promichdme a pridédme rozpusténé maéslo. Spojime v hladké tésto. Formicky
na vanocni pracny vymazeme maslem a naplnime do dvou tretin. Peceme v predehraté troubé na 180°C
priblizné 12 minut. Po upeceni vyklopime, pocukrujeme mouckovym cukrem a podavéame k ¢aji nebo kave.

Poznamka: Madlenky jsou francouzské piskotové pecivo, pochdzejici z Lotrinska. Pravdépodobné se jmenuji
podle Madeleine Paulmier, kterd je pekla svrZzenému polskému krali Stanislavu Leszczynskému. Krdl
Stanislav byl tou dobou v azylu v PariZi u své dcery Marie, jez byla provddna za francouzského krdle Ludvika
XV.



