CIII.)Club cz 8 prosince., 2016

Florentynky

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

50 g maslo

70 ml smetana ke Slehéni
110 g krupicovy cukr
60g med

100 g mandle (platky)

60 g susené brusinky
40g hladkd mouka

150-200 kvalitni horka
g cokoléda

Postup pripravy

Do kastrulku si ddme maslo, Slehacku, cukr a med a na mirném plameni v$e svarime po dobu zhruba 5
minut. Pozor, béhem vareni smés neustdle michame! Poté odstavime z ohné, priddme mandle s brusinkami a
pomalu vmichdame i mouku. Nyni si vylozime plech pecicim papirem. Lzickou nabirame vzniklou smés a na
pecici papir ddvame malé kopecky (klademe je radéji dale od sebe - klidné 8 cm), které poté dokulata
rozplacneme. Vzniklé placicky vlozime do trouby predehraté na 180 °C a peCeme asi 5 minut. Poté teplotu
snizime na 160 2C a dopeceme dalSich 5 minut dozlatova. Nechame na plechu vychladnout. Vychladlé
florentynky naméacime spodni stranou v rozehraté cokolddé. Hotové cukrovi dame rozlezet a zméknout do
chladu.



