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Fazolova polévka

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

250 g Cervené fazole

1 a 1/2 litru masovy vyvar

4 1zice olivovy olej
1 ks cibule
2 ks bobkovy list

1 az2Kks pikantni klobasa

1/2 konzervovana
plechovka  kukurfice

2 strouzky | cesnek
stl
pept

mletd Cervena
paprika

kousek zelend petrzelka
na ozdobu
cervena paprika
na ozdobu

Postup pripravy

Fazole omyjeme a nechdme ve vodé namocené do druhého dne. Druhy den je proplachneme a zalijeme
masovym vyvarem. Na oleji si poté kratce orestujeme nadrobno nakrdjenou cibuli. Zalijeme vyvarem s
fazolemi, pridame bobkovy list, na mensi kousky nakrdjenou pikantni klobasu a vSe nechame varit do
zmeéknuti fazoli. Nakonec pridame sterilovanou kukurici, najemno nakrajeny cesnek a jesté chvilku
povarime. Dochutime soli, peprem a trochou mleté ¢ervené papriky. Hotovou polévku nalijeme na talire,
ozdobime kouskem zelené petrzelky a ¢erstvé Cervené papriky a mizeme servirovat.



