COOP Club.c: 20 ¢ervna., 2018
Dzem z tresni

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 kg zralé treSné

1 kg krystalovy cukr

2 balicek  Gelfix extra (od Dr.
Oetker)

2 ks badyan

1 kousek | skorice cela
1 1zicka kyselina citronova

1dl tuzemak

Postup pripravy

Tresné omyjeme a vypeckujeme. Dame je do vétsSiho kastrolu, kam prisypeme i krystalovy cukr s Gelfixem a
korenim. Privedeme k varu a za stdlého michdni varime zhruba 3 minuty. Ke konci vareni priddme kyselinu
citronovou s rumem a dukladné promichdme. Koreni vylovime 1zici a je$té horky dzem dame do vymytych a
vysusenych sklenicek. Uzavieme vickem a obratime dnem vzhiru. Uchovavame v temnu a chladu.

Poznamka: Misto tresni miizeme pouzit také visné.



