COOP Club.c: 7 Hjna., 2026
Dynove tiramisu do sklenicky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

250¢g mascarpone

200 ml smetana ke Slehani
200 g dynvé pyré

60 g mouckovy cukr

1 baleni  cukrarské piskoty
150 ml silnd vychladla kava
11zicka  skorice

trosku vanilka

Spetka mlety zdzvor

kakao na posypani

Postup pripravy

Dynové pyré promichdme se skorici, vanilkou a zdzvorem. Mascarpone kratce proslehame s cukrem.
Smetanu vyslehdme zvlast a opatrné ji vmichdme do mascarpone. PiSkoty nalameme podle velikosti
sklenicek a kratce namocime do vychladlé kdvy. Do sklenicek stridavé vrstvime piskoty, mascarpone krém a
ochucené dynové pyré. Podle velikosti skleni¢ek vrstvy zopakujeme. Hotové tiramisu nechdme nékolik hodin
vychladit v lednici a pred podévanim poprasime kakaem. Pro vyraznéj$i podzimni vzhled miZzeme navrch
pridat trochu skorice.



