7 tijna., 2025

m Club.c:
Dynoveé pyré
Casova naro¢nost: 85 minut

Seznam prisad

1 ks vetsi dyné
3 1zice maslo

4 1zice cukr

2dl voda
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Postup pripravy

Dyni rozpulime a vydlabeme z ni vSechna seminka. Omyjeme a vloZime na pekac¢ vystlany alobalem. Do
kazdé pulky dyné vlozime 1Zici a pul masla a 2 1Zice cukru. Podlijeme vodou a nechame péct zhruba hodinu
pri 180 stupnich. Poté vyndame z trouby, vSe rozmixujeme a vlozime do predem vymytych sklenic a
zavalime.



