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Dynove livanecky

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Tésto
200g maslova zluta dyné
1dl mléko

4 1zice mouckovy cukr

100 g hladka mouka

1 ks prasek do peciva
2 1zice olej
4 ks vejce (bilky a

zloutky zvlast)

Spetka stl

Dale

olej na smazeni

mouckovy nebo krupicovy
cukr na posypani

mleta skorice na posypani

Postup pripravy

Nejprve oCistime a omyjeme dyni a nakrajime ji na malé kostky. Ty dame spolu s trochou vody do hrnce a
varime zhruba 15 az 20 minut domékka. Poté vodu slijeme a dyni rozmixujeme. Po vychladnuti k
rozmixované dyni prilijeme mléko, prisypeme mouckovy cukr a hladkou mouku s praskem do peciva.
Pridame i olej, zloutky a Spetku soli. VSe promichdme do hladkého tésto. Na zavér vmichdme uslehany snih z
bilkd. Z takto pripraveného tésta nabirame vzdy nabérackou malou ¢ast a na oleji na panvi¢ce smazime
livanecky. Dozlatova opecCené livanecky posypeme mouckovym ¢i krupicovym cukrem smichanym s mletou
skorici a podavame se zakysanou smetanou.



