COOP Club.c: 30 tjna., 2023

Dynové latte (nejen) na Halloween

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

200g maslova dyné

1 hrnek  polotu¢né mléko

14g kéva espresso (2
porce)
1 1zice cukr

naslehand smetana

trochu mleté skorice

Postup pripravy

Nejprve oCistime a omyjeme dyni a nakrajime ji na malé kostky. Ty ddme spolu s trochou vody do hrnce a
varime zhruba 15 minut domékka. Poté vodu slijeme a dyni rozmixujeme tycovym mixerem. (Méli bychom
ziskat zhruba hrnek dynového pyré.) Nyni si zprudka ohiejeme mléko v men$im hrnci a ru¢nim Slehacem
promixujeme az do pény. Mlécnou pénu poté opatrné vmichame do dynového pyré. Vzniklou smés prelijeme
do hrnku (tak do 2/3) a na ni nalijeme espresso pripravené v presovaci (popf. muzeme také pouzit
prekapavanou kdvu z kdvovaru). Osladime podle chuti a ozdobime naslehanou smetanou. Posypeme trochou
mleté skorice a ihned poddvame.



