COOP Club.c: 7 Hjna., 2026
Dynoveé gnocchi se salvéjovym maslem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

400 g dynové pyré
250-300 hladkd mouka

g
1 ks zloutek
50 ¢g parmazan

stl

Spetka muskatového
orisku

Na dokonceni: 70 g
masla, hrst
cerstvych
Salvgjovych listka,
parmazan

Postup pripravy

Dynové pyré smichame se zloutkem, parmazanem, soli a muskatovym orisSkem. Postupné zapracujeme
mouku, jen tolik, aby vzniklo mékké tésto, se kterym lze pracovat. Mnozstvi mouky se muze liit podle
hustoty pyré. Tésto rozdélime, vyvalime z néj valeCky a nakrajime na malé kousky. Gnocchi mizeme lehce
pritlacit vidlickou. Varime je po Castech v osolené vodé a jakmile vyplavou na hladinu, nechame je jesté
kratce povarit a vyjmeme. Na panvi rozehrejeme maslo, priddme Salvéjové listky a nechdame je kratce
rozvonét a zkrehnout. Priddme uvarené gnocchi, zlehka promichame a podavame s nastrouhanym
parmazanem.



