COOP Club.c: 3 listopadu., 2025
Dynové brownies

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

150 g horka ¢okolada

2 1Zice kakao

1/3 hrnku maslo

1/2 hrnku cukr

4 1zice silné Cerna kava

1 1zicka  vanilkovy extrakt

2 1zicky  kypftici prasek do
peciva

11zicka mletd skoTice

Spetka muskatovy orisek

1/2 1zic¢ky 'stl

1a1l/2 dynové pyré

hrnku

lal/2 hladka mouka
hrnku

rozpusténa
¢okolada na ozdobu
(nemusi byt)

Postup pripravy

Do zaruvzdorné misy naldameme cokoladu, pridédme kakao, maslo a cukr. Nad vodni 1dzni rozehrejeme, dokud
se nam vSe nerozpusti a nespoji. Ke smési prilijeme kavu a extrakt, promichdme. Poté pres jemnéjsi sito
presejeme mouku spolecne se soli, praskem do peciva a korenim. Pridame do ¢okoladdy a promichame.
Nakonec vmichame dynové pyré. Formu vymazeme trochou maésla a smés do ni nalijeme. PeCeme ve vyhraté
troubé na 170°C priblizné 30 minut. Po zapichnuti $pejle by na ni mély zustat drobné vlhké drobecky,
brownies by mélo uvnitt zlistat trochu vla¢né a ne vysu$ené. Na zavér muzeme jesté ozdobit rozpusténou
cokoladou.



