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Dynova marmelada

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1,5 kg zlutd dyné

1 kg zelirovaci cukr
11zicka  kyselina citronova

1 ks pravy vanilkovy lusk
11 voda

Postup pripravy

Dyni oloupeme, vydlabeme seminka a omyjeme. Nakrajime na kostky a dame do kastrolu. Pridame Zelirovaci
cukr spolu s kyselinou citronovou a vanilkovym luskem. Zalijeme vodou a rozvatrime po dobu asi 20 minut
zcela domékka (prubézné pritom michame). Vanilkovy lusk vyndame a jesté horkou marmeléddu naplnime do
vymytych a suchych sklenic. Peclivé zavickujeme a oto¢ime dnem vzhuru. Neni jiZz nutné sterilovat.



