mCIUb cz 6 rfjna., 2026

Dynova focaccia s rozmarynem

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

250¢g
500 g
79

200 az
250 ml

1 1zicka

dynové pyré
hladka mouka
susené drozdi

vlazna voda

2 1zice olivového
oleje + olej na
povrch

sul

rozmaryn a hruba
stl na posypani

Postup pripravy

Mouku smichame s drozdim a soli, pridame dynové pyré, olej a postupné vodu. Vypracujeme mékké, lehce
lepivé tésto a nechame priblizné hodinu kynout. Prenddme ho na olejem vymazany plech nebo do pekacku,
prsty roztdhneme a nechame jesté asi 20 minut kynout. Prsty vytvorime typické dilky, povrch bohaté
zakapneme olejem a posypeme rozmarynem, hrubou soli a dynovymi seminky. Peceme pti 200 °C priblizné
25 az 30 minut dozlatova.



