COOP Club.c:z 27 kvétna., 2024

Dortova lizatka

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

200 g dortovy korpus

(jakykoliv mate radi) .
. M . , Ll
150 g krém (cokoladovy,

vanilkovy, z krémového red
syra) -y

.“.

200 g cokolada
1 tuk

1Zice
barevné zdobeni,

perlicky, kokos, drcené
lentilky, orisky...

tyCky na lizdtka nebo
drivka od nanukl

Postup pripravy

Korpus rozdrobime do vétsi misky na jemnéjsi drobecky. Libovolny krém pridame ke korpusu a promichame.
Vznikne ndm hmota, kterd dobre drzi u sebe a je mozno z ni tvarovat kulicky. Pokud se hmota prili$ drobi,
priddme krém, pokud je naopak moc 1idkd, priddme suchy korpus. Tvarujeme kuli¢ky priblizné o velikosti
golfového mic¢ku. Ty poté napichdme na ty¢ky nebo diivka. Cokoladdu si spole¢né s tukem rozpustime.
Kulicky naméac¢ime v rozpusténé cokolade a zdobime libovolnymi posypkami. Hotova dortova lizatka
nechavame uschnout napriklad ve vysoké sklenici nebo je zapichdme do pénové kvétinarské hmoty.



