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Dort z cervené repy

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

300 g kvalitni horka

cokolada
250 g syrova Cervena repa
4 ks vejce

150 g cukr krupice

120 g mleté mandle
11zicka  préasek do peciva
1 1zice kakao

olivovy olej (na
vymazani formy)

hladka mouka (na
vysypani formy)
nemusi nasekané vlasské
byt orechy ¢i mandle
(na ozdobu) .

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 180 °C. Dortovou formu o priméru 20 cm dobre vymazeme olivovym olejem a
vysypeme moukou. Dno mizeme vylozit pecicim papirem. Horkou ¢okoladu rozpustime ve vodni lazni.
Cervenou repu oloupeme a nastrouhdme najemno. Oddélime Zloutky od bilkil, z bilkt vy$lehdme tuhy snih.
Zloutky smichdme s nastrouhanou fepou, ptiddme cukr promichany s mandlemi, praskem do peéiva, kakaem
a rozpusténou cokolddou. Dobte promichame. Do tésta postupné zapracujeme vyslehané bilky. Tésto vlijeme
do dortové formy, uhladime, podle chuti posypeme nasekanymi vlasskymi ofechy ¢i mandlemi a peceme asi
50 minut. Nechdme vystydnout a poddvame.



