COOP Club.c: 16 prosince., 2016
Domaci karamelovo-mandlovy liker

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 karamelové

plechovky kondenzované
mléko

1 ks mandlovy puding

1/2 litr mléko

dle chuti tuzemak

mletd skorice na
posypani

Postup pripravy

Nejprve si pripravime puding. Mléko dame varit a nechame si pouze par 1zic stranou, ve kterych
rozmichdame pudingovy prasek. Kdyz mléko zac¢ne bublat, vlijeme puding a varime do zhoustnuti. Stdhneme
z plamene a za obc¢asného michani nechame vychladnout. Poté priddme zkaramelizované kondenzované
mléko a ru¢nim Slehacem prosSlehame do jemné kasSe. A ted uz zbyva pouze prilévat tuzemdak podle vlastni
chuti. My doporucujeme priblizné pul litru pro ty, kteri maji radi ostrejsi likéry, jinak spiSe ¢tvrt litru. Zalezi
na chuti kazdého. Likér prelijeme do lahvi a nechdme alespon pres noc ulezet v lednici.



