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Domaci turecky chléb

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

370 g hladkd mouka

2 lzice olivovy olej

1/2 1zice stl

170 ml  horka voda
sezamova seminka

hrubozrnna stl
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Postup pripravy

Jako prvni si dame predehrat troubu na 200°C, ve které také nechame nahrat plech. Do misy prosejeme
hladkou mouku a sul. Priddme olej a horkou vodu. V$e promichéame, dokud se ndm smés nezacne spojovat.
Poté vSe vysypeme na zlehka pomoucenou pracovni plochu a rukama dukladné propracujeme. Hnéteme a
valime do té doby, neZ ndm vznikne krasné hladké tésto. Z néj vytvorime asi 6 kulicek, velkych priblizné jako
golfovy mic¢ek. Kazdou kulicku lehce poprasime téstem, aby se nelepila a vyvalime asi pul centimetru silnou
placicku. Tu poté shora lehce potfeme vodou a posypeme sezamovymi seminky ¢i hrubozrnnou soli. Placky
vyskladddme na horky plech a pe¢eme priblizné 4 minuty, dokud na povrchu nevyskacou bubliny
nezezlatnou. IThned podavame.



