
Domácí tatarská omáčka

Postup přípravy

Do majonézy připravené podle uvedeného receptu přidáme nastrouhané sterilované okurky, nadrobno 
nakrájenou cibuli, prolisovaný česnek a nasekanou petrželku. Ochutíme bílým vínem, podle chuti dosolíme a 
dáme vychladit do ledničky.

10 března., 2014

Časová náročnost: 10 minut

Seznam přísad

  domácí majonéza z 
vajec (nebo bez 
vajec)

3 ks sterilovaná okurka

1/2 ks cibule

2 stroužek česnek

  čerstvá petrželka

2 lžíce bílé víno

  sůl


