m(:lub o 19 zari., 2022
Domaci svestkova stava
Casovéa naro¢nost: 10 minut

Seznam prisad

2 kg zralé Svestky

1 a1/2litru prevarend voda

800 g krupicovy cukr
5g kyselina

citronova
podle slivovice
potreby

Postup pripravy

Svestky vypeckujeme, omyjeme a rozdrtime. VloZime je do vychladlé pievarené vody a nechdme 1 den
louhovat. Druhy den priddme cukr s kyselinou citronovou a tuto Svestkovou drt zahiejeme na teplotu asi 80°
Celsia (nevarime). Prefiltrujeme pres sitko nebo pres platno a plnime do cistych lahvi. Na zavér kazdou
ldhev doplnime trochou slivovice.

Pozndamka: Svestkovou $tdvu miiZzeme pit bud’ studenou (rozredime podle chuti studenou vodou) nebo z ni
zalitim horké vody udéldme teply Cqj.



