COOP Club.c: 31 #jna., 2022

Domaci susenky Oreo

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Tésto

1 ks vejce

180 g maslo

300¢g hladkd mouka
5 1zice kakao

100 g mouckovy cukr

1/2 baleni kyprici prasek do
peciva

Napln

1 kelimek  mékky tvaroh
100 g suSené mléko

mouckovy cukr
(dle chuti)

Postup pripravy

Smichame vSechny ingredience na tésto a nechdme ho chvili v chladu odpocinout. Mezitim si pripravime
napln: Do tvarohu postupné pridavame susené mléko, dokud nam vznikne hustsi krém. Podle chuti krém
dosladime. Nyni si z tésta vyvalime silnéjsi placku, ze které vykrajime vykrajovatkem kolecka. Kolecka
nasklddame na plech vylozeny pecicim papirem a peCeme pri 180 stupnich Celsia asi 15 minut. Upecena
kolecka poslepujeme vzdy dvé k sobé naplni pripravenou z tvarohu a ze suseného mléka. Nechame chvili
zatuhnout a méame hotovo.



