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Domaci zmrzlina stracciatella

Casovéa naro¢nost: 10 minut
Seznam prisad

600 g slazené
kondenzované mléko

600 ml smetana ke Slehani

trochu dren z vanilkového
lusku

100 g cokolada

Postup pripravy

Kondenzované mléko, smetanu ke $lehdni a vanilkovou dren uslehdme do tuha. Cokolddu z ¢&sti naldmeme
na malé kousky a zbytek nahrubo nastrouhédme. Poté ji vmichame do vzniklé tuhé smési. Ddme do néadoby na
mrazeni (napr. silikonové formy) a nechdme v mrazadku ztuhnout.

Poznamka: Slovo stracciatella (cteme stracatela) oznacuje zmrzlinu, jogurt, tvaroh ci dezert, jez maji
vanilkovy zdklad a jsou v ném rozmichdny cokolddové hoblinky. Tento ndzev poprvé pouZil v roce 1962
Enrico Panattoni - majitel cukrdrny “La Marianna” v Bergamu v severni Itdlii, a to proto, Ze mu tato
barevnd kombinace dezertu pripominala strakatou krdvu - stracenu.



