COOP Club.c:z 28 &ervna., 2018
Domaci snickers tycCinky

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Burakove testo:

1/4 hrnek sirup ( napr.
javorovy)

10 1zice burdkové maslo
3 hrnek mouckovy cukr

1 1zicka vanilkové aroma

Karamelova hmota:

35 ks karamelky

1 hrnek nesolené loupané
buraky

340 g mlécna ¢i horka
cokolada

Postup pripravy

Do vétsi misky dame 1zicku vody, priddme sirup, burdkové maéslo, mouckovy cukr a vanilkové aroma a vse
dobr'e mixérem promichame. Po promichani vznikne burdkové tésto, které rovhomérné rozprostreme do
vysSiho hranatého pekacku. Toto tésto ddme do lednicky, aby ndm dobre ztuhlo. Mezitim si vytvorime
karamelovou hmotu: V men$im hrnci nechdme na mirném plameni rozpustit karamelky s trochou vody.
Pozor: karamelky se musi stdle michat, jinak se nam pripali! Kdyz jsou skoro vSechny karamelky rozpusténé,
priddme nesolené nahrubo nasekané buraky a michdme do spojeni. Horkou karamelovou hmotu
rozprostreme navrch burdkového tésta a opét nechdme v chladni¢ce ztuhnout. Ztuhlé burdkovo-karamelové
tésto nakrajime na stejné velké kousky tak, aby pripominaly tvarem tyCinky snickers. Nakrajené kousky celé
namacime v tekuté cokoladeé, kterou jsme si predtim rozehrali ve vodni lazni v hrnci. Obalené tycinky
odkladame na pecici papir, kde je nechame naposledy ztuhnout.



