COOP Club.c: 2 listopadu., 2020
Domaci ryzové vino (Sake)

Casovéa naro¢nost: 20 minut

Seznam prisad

31 voda
1 kg krystalovy cukr
12kg  ryze

1 kostka drozdi

50 ¢ rozinky

6 ks nové koreni

6 ks hrebicek

1 ks vanilkovy lusk

asi 5 cm Cerstvy zdzvor

1 ks pomeranc (chemicky
neosetreny)

1 ks citron (chemicky
neosetreny)

Postup pripravy

Do hrnce nalijeme vodu a nasypeme cukr. Nechame svarit a poté zcela vychladnout. Do této vody nasypeme
ryzi, rozdrobené drozdi, rozinky, nové koreni, hiebicky, nasekany vanilkovy lusk, pokrajeny zazvor a na malé
kousky pokrajeny pomeranc a citron. Tuto smeés prelijeme do pétilitrové lahve a opatiime kvasnou zatkou
(pokud ji neméame, uzavieme ldhev za pomoci tvrdého papiru, do néhoz udélame dirky, a zajistime
gumickou). Lahev nechdme 6 az 8 tydnu stat a kvasit v teple. Po této dobé scedime a prefiltrujeme pres
jemnou gdzu ¢i filtracni papir.



