COOP Club.c: 7 za¥i., 2021
Domaci rajcatovy protlak

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

2 kg zrald rajcata
1 1zice cukr

1 1Zice stl

4 strouzky Cesnek

Postup pripravy

Nejprve si oloupeme rajcata. Narizneme je nozem do krize, sparime horkou vodou a hned poté prudce
zchladime. Nyni slupku snadno sloupneme. Oloupand rajcata ddme na 10 az 15 minut povarit. Poté pridame
cukr, stl a prolisovany Cesnek a v$e rozmixujeme tycovym mixérem. Hotovy rajcatovy protlak prelijeme do
sklenic ¢i lahvi a nechdme vychladnout. Skladujeme v lednicce.



