COOP Club.c: 10 z&f4., 2021
Domaci rajcatové pesto

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

4 ks stredni rajce
hrst Cerstva bazalka

2 strouzky  Cesnek

3 1zice olivovy olej
3 1zice strouhany
parmazan
sul
mlety pepr

Postup pripravy

Rajcata nejprve musime sparit a oloupat. Na spodni strané kazdého rajcete udélame nozem do slupky ktizek
a vlozime jej do sklenéné nebo keramické misy. V konvici prevarime horkou vodu a rajCata zalijeme tak, aby
byla cela potopend. Nechame par minut odstat. Poté slijeme a snadno oloupeme slupku. Rozkrojime a
vydlabeme seminka, ta potfebovat nebudeme. Vhodime do mixéru. K raj¢atim priddme listecky bazalky,
které potrhdme na mensi kousky. Prolisujeme cCesnek, prilijeme olivovy olej, osolime, opeprime a prisypeme
parmazan. S peprem a soli opatrné, vzdy mizeme pridat trochu vice. VSe spole¢né promixujeme, aZ nam
vznikne kaSovita konzistence. Ochutndme a pripadné dosolime a opeprime. Takto hotové pesto muzeme
ohrat a pouzit jako oméacku na téstoviny, muzeme s nim dochutit maso, ryby ¢i napriklad pouzit jako napln
do slanych palacinek.



