COOP Club.c:z 17 &ervna., 2016

Domaci pikantni klobasky Chorizo

Casova naroc¢nost: 21 minut

Seznam prisad

450 g libové veprové maso
280 g Spek

3 cesnek

strouzek

11zicka  stl

1/2 1zicka cukr

1/2 1zicka mlety pepr

1/2 1zicka rimsky kmin
1/2 1zicka mlety koriandr
2 lzice sladka paprika
1/2 1zicka chilli

4 1zice cervené vino

11zicka  solici smés Pragada

(k dostani v
prodejnach
reznickych potreb)
veprova streva (na
naplnéni klobasek)

Postup pripravy

Veprové maso a $Spek nakrajime na malinké kosticky. Cesnek oloupeme a propasirujeme. Viechny
ingredience (mimo veprovych strev) ddme do misy, kde je dobte promichdme a zakryté dadme uleZet do
lednicky (nejlépe pres noc). Druhy den klobaskovou smés naplnime do veprovych strev (na masovém mlynku
s nastavcem) a klobasky povésime na 3 dny do spize k usuSeni. UsuSené klobasky skladujeme v lednicce, kde
nam vydrzi po mnoho tydnl. Konzumujeme samotné nebo pridavame do jidel.

Poznamka:Vyzkousejte v tomto receptu pikantni klobdsky zvané Chorizo, které si miizete udélat doma
sami - recept prindsime ZDE


https://www.coopclub.cz/domaci-pikantni-klobasky-chorizo/4654

