MClub,cz 19 Cervence., 2016
Domaci paprikovy syr

Casovéa naro¢nost: 10 minut
Seznam prisad

1/2 kg tvrdy tuc¢ny tvaroh

1 1Zice sul
1 1zice mletd sladka
paprika

1 1zicka kmin
100 g maslo
1 ks zloutek

Postup pripravy

Tvaroh si nahrubo nastrouhdme, osolime, priddme mletou sladkou papriku a kmin. R4dné promichame a
dame do alobalu. Ten vlozime do misy, kterou zakryjeme utérkou a dame na teplé misto (na okno v 1été, na
topeni v zimé). Nechdme jej zde lezet asi Ctyri dny a denné (!) jej promichdvame. Pripravenost pozname tak,
ze takto ulezely tvaroh by mél skoro “téci”. Poté si v hrnci rozpalime maéslo, tvaroh na néj vyklopime a
uvedeme témér k varu. Plamen vypneme, vmichdme Zloutek a syr michdme do zhoustnuti. Podle chuti jesté
pripadné dosolime a prelijeme do porcelanové misy. Doméaci syr nechame ztuhnout v ledni¢ce a podavame
jej se zeleninou a ¢erstvym chlebem.



