COOP Club.c: 17 dubna., 2018

Domaci nutella (cokoladovo-oriskova pomazanka)

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad
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Postup pripravy

Nejprve si oprazime liskové orisky - bud nasucho na panvi (asi tak na 10 minut, pricemz s nimi ¢asto
michéame, aby se nespdlily) nebo na plechu v troubé (na zhruba 15 minut do trouby predehtaté na 200°C).
Jesté horké orisky rozmixujeme na kasi. Poté si ve vodni 14zni rozpustime mléc¢nou ¢okolddu s neslazenym
kondenzovanym mlékem a priddme med se Spetkou mletého kardamomu. Pri rozpousténi a spojovani hmoty
smeés michame. Na zavér tuto smés smichdme s pripravenymi orisky a vSe domixujeme dohladka. Hotovou
domadci nutellu prenddme do malych sklenicek a skladujeme je v lednicce. Nutellu pouzivame klasicky
namazanou na cerstvé pecivo (rohlik ¢i croissant) nebo jako napli do moucniki ¢i dortu.



