mCIUb cz 16 srpna., 2024

Rychlé domaci nachos s rajcatovym dipem

Casovéa naroc¢nost: minut

Nachos:
3 ks tortillové placky
1 1zice olivovy olej

1/2 17i¢ky  chilli
172 zicky  sil

trochu mlety pepr

Rajcatovy dip:

2 ks vétsi rajce
1 1Zice kedup ]
1 strouzek cCesnek [

1 ks chilli papricka
(nemusi byt)

stl a mlety pept

Postup pripravy

V misticce smichdme olivovy olej spolec¢né s chilli korenim, soli a peprem. Pomoci maslovacky nebo
kuchynského stétecku potreme touto smeési tortilly z obou stran a nechdme je opéct na suché panvi do
krupava. Netrva to prilis dlouho, proto ddvame pozor, aby se placky nespalily. Poté nechame lehce
vychladnout a pokrajime na typické malé trojihelnicky. Déle si pripravime dip: Rajcata pokrajime na co
nejmensi kousky a pomoci vidlicky nebo ponorného mixéru je lehce rozmackame do jemnéjsi konzistence.
Pridame kecup, prolisovany cesnek a pokud mame radi ostrejsi, vhodime také nadrobno pokréajenou chilli
papricku. Dochutime soli a peprem. Dip ddme do mensi misti¢cky a priddme k hotovym lupinktm, aby si je
hosté mohli vychutnavat spolecné.



