mCIUb.cz

Domaci kecup

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

2 kg

2 ks

2 ks

3 strouzky
150 ml
150 ml
150 g

1 1zice

10 kulicek
7 kulicek
3 ks

4 ks

1 1zicka

1/2 lzitky

zrala rajcata
vetsi jablka
veétsi cibule
Cesnek

ocet

voda
krupicovy cukr
sl

pepr

nové koreni
bobkovy list
hrebicek
sladka mleta
paprika

mleté skorice

Postup pripravy

8 brezna., 2018

RajCata omyjeme, rozkrajime na ptlky a ddme do vét$iho hrnce. Priddme k nim pokréjena jablka (se slupkou,
ale bez jadrince), oc¢iSténou nahrubo nakrdjenou cibuli a oloupany ¢esnek. Zalijeme octem s vodou,
prisypeme cukr a stl. Do malého platéného sacku dame veskeré koreni (pept, nové koreni, bobkovy list,
hrebicek, mletou papriku i skorici) a sdcek vlozime také do hrnce. Nechame varit asi 1 hodinu (obcas pritom
zamichame). Po této dobé vyndame sacek s korenim a keCupovou smés rozmixujeme tyCovym mixerem
dohladka. Horky hotovy kecup nalijeme do vymytych a vysuSenych sklenicek. Uzavreme a sterilujeme 10
minut pri teploté 75 °C.



