mCIUb cz 8 Cervna., 2023

Domaci karamelky

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 hrnek krupicovy cukr
6 1zice maslo
1/2 hrnek smetana ke Slehani

1/2 1zicky  morska sl

Postup pripravy

Do hlubsiho kastrolu na sporadku si nasypeme cukr a zacneme jej pomalu rozehrivat nad ohném. Stale
michédme, aby se nam neptipdlil. Do rozpusténého cukru zlato-hnédé barvy priddme maslo a stdle michame.
Nechame znova zbarvit zlato-hnédé a odstavime z ohné. Poté pomalu prilijeme ohtatou smetanu a pecliveé
smichame a spojime. Vzniklou karamelovou hmotu nalijeme do maslem vymazané nadoby, posypeme
morskou soli a nechame tuhnout pri pokojové teploté. Nez hmota ztuhne iplné, nakrdjime ji na malé
thledné karamelky (krychlicky ¢i kvadriky) - nejlépe to jde noZem namocenym do studené vody .



