COOP Club.c: 30 kvétna., 2025
Domaci hot dogy (parky v rohliku)

Casovéa naro¢nost: 25 minut

Seznam prisad

4 ks veétsi rohlik (bagetka)
4 ks kvalitni (!) parek

2 ks rajce

1ks cibule

1 1zice olivovy olej
1 1zice kvalitni kecup
sul
trochu  citronova stava
11zicka | cukr
platky kyselé okurky
platky Cervené cibule

trochu zeleného
saldtu ¢i bylinek

oblibend horcice

Postup pripravy

Rohliky ¢i bagetky podélné narizneme a parky dame uvarit do kastrtlku s vodou (méme-li moznost, muzeme
je také ogrilovat). Mezitim si pripravime rajcatovou smés: Rajcata spolu s cibuli nakrdjime velmi najemno.
Pridame olivovy olej s keCupem a ochutime soli, citronovou stavou a trochou cukru. VSe poradné
promichédme. Pripravené parky vlozime do nakrojenych rohliku (baget) a na né dame vrstvu rajcatové smési.

Podle chuti priddme platky kyselych okurek, platky cervené cibule a trochu zeleného salatu ¢i bylinek.
Ozdobime horcici a ihned podavame.

Poznamka: Hot dog, neboli “horky pes” je u nds zndmy jako “pdrek v rohliku”. Tato specialita vznikla asi
pred sto lety diky némeckym pristéhovalctim v Americe. Ti nejenze jako prvni viozili pdrek do rohliku, ale
také tehdy do Ameriky privezli novou rasu psu - jezevéika. Ndzev nového pokrmu byl tedy pry odvozen od
prohnutého tvaru pdrku, jez pripominala prdavé zdda jejich jezevcikil.



