COOP Club.c: 10 fjna., 2023
Domaci dynoveé maslo

Casova naroénost: minut

Seznam prisad

1 ks maslova dyné (o
vaze asi 4 kg)

60 ml jable¢ny most nebo
Stava

200 g trtinovy cukr

11zicka  mleté skorice

1/4 1zicky mlety muskatovy
orisek

11zicka  mlety zdzvor

1/2 1zicky mlety hrebicek

1 1zice vanilkovy extrakt
2 1zice citronova stava
Spetka sul

Postup pripravy

Dyni rozkrojime, vydlabeme seminka a peceme v troubé predehraté na 180°C zhruba 45 minut Nechame
vychladnout, pak sloupneme slupku. Duzinu rozmixujeme v mixeru dohladka. Priddme cukr, skofici,
muskatovy oriSek, mlety zazvor a mlety hrebicek. Rozmixovanou a okorenénou smeés premistime do hrnce s
poklickou a povarime 5 minut. Poté vmichame vanilkovy extrakt, citronovou stavu a Spetku soli. Prelijeme
do peclivé vymytych sklenic, zavickujeme a uchovavame v chladu. Pouzivame jako pomazanku na chléb,
pecivo, toasty ¢i rozlicné placky. Dynové maslo ndm v lednicce vydrzi 2 az 4 tydny.



