COOP Club.c: 18 ledna., 2024

Domaci cokoladové téstoviny

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

300g polohrubd mouka
4 ks vejce
4 1zice  holandské kakao

1 1zice olej

Postup pripravy

Mouku si nasypeme na val. Uprostred udélame dilek a rozklepneme do néj vajicka. Pridame kakao a olej.
Vse zpracujeme do tuhé pevné hmoty, kterou rozvalime na plat tenky 2 az 3 mm. Mame-li strojek na
téstoviny, vkladame pruhy platu do strojku, pokud ho neméame, narezeme si téstoviny nozem - na libovolné
Siroké prouzky. Ty poprasime moukou, aby se nelepily. Takto pripravené téstoviny dame varit do vrouci
mirné osolené vody, kde je uvarime na skus (3 az 7 minut podle velikosti). Uvarené cokolddové téstoviny
scedime a dame na talite. Podle chuti osladime medem ¢i javorovym sirupem a ochutime napriklad
zakysanou smetanou, ovocem a nasekanymi orisky. Thned podavame.



