Cle.)Club cz 6 rijna., 2023

Domaci bramborové lupinky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 kg brambory

70 g maslo

1a1/2 hrubé mleta stl
1zicky

1 1zice 'nahrubo nasekané

bylinky (oregano,
tymian, rozmaryn...)

podle sladka paprika, chilli,
chuti  provensalské Ci recké
bylinky nebo cesnek

Postup pripravy

Brambory nakrajime na velmi slabé platky, idealni je nastrouhat je na specialnim struhadle - mandoliné.
Prebytec¢nou tekutinu z brambor vysajeme papirovou kuchynskou utérkou. Ve vétsi mise je osolime,
opeprime, priddme nasekané bylinky (¢4st nechdme na ozdobeni) a prelijeme rozpusténym maslem. Opatrné
promichame, aby se vSechny brambory obalily smési masla a bylinek. Poté brambory tthledné vyskladame do
pekace. Peceme ve vyhraté troubé na 200 °C zhruba 40 minut, dokud nejsou brambory kiupavé a zlaté.
Muzeme podévat jako prilohu nebo s dresinkem jako doméci alternativu k chipstum.



