mCIUb.cz 12 tnora., 2026

Domaci bila cokolada s jahodami

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

200g kakaové méslo
100 g mouckovy cukr
1 1zice suSené mléko

100 g susené jahody

Postup pripravy

Kakaové maslo si rozpustime ve vodni 1azni, tedy ne nad pfimym ohném, abychom ho nespdlili. Do
rozpusténého kakaového masla poté primichdme mouckovy cukr a suSsené mléko. Do bilé ¢okolady zcela
hladké konzistence pak na zaveér vmichdme nasekané suSené jahody. Tekutou bilou ¢okoladu nalijeme do
formy na ¢okoladu (popft. libovolnych malych formicek - vyborné jsou silikonové) a ddme ztuhnout do
lednic¢ky. Ztuhlou ¢okolddu vyklopime a méame hotovo!

Poznamka: Podobné miizeme udélat i tmavou ¢okoladu - pridame jen holandské kakao a misto jahod ddame
napriklad pistdciové orisky a kokosové lupinky.



