m)ClLIb cz 26 dubna., 2022

Domaci bazalkové pesto

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

2 ks svazek Cerstvé
bazalky

4 strouzek Cesnek

1 1zice piniové orisky
(popr. slunecnicova
seminka)

stl
olivovy olej

2 1zice strouhany
parmazan

Postup pripravy

Listy bazalky omyjeme a osusime. Cesnek si oloupeme a vloZime spolu s bazalkou a piniovymi ori$ky (nebo
slunec¢nicovymi seminky) do mixéru. Priddme $petku soli a trochu olivového oleje. VSe dukladné
rozmixujeme na ka$i, poté primichame strouhany parmazan a naposledy kratce rozmixujeme. Hotové
bazalkové pesto ddme do Cisté sklenicky, zalijeme olivovym olejem a uskladnime v lednici.

Poznamka: Nejlépe chutnd bazalkové pesto k téstovindm, ale miizeme jej pouzit i k rybdm nebo na
bramborové noky.



