mClub oz 20 prosince., 2016

Dipy k masu

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Domaci majonéza

4 ks Cerstvy zloutek
200 ml olej

sul
2 1zice horcice

pepr

citronova stava

Okurkovy dip

1 ks salatova okurka

1 kelimek  bily smetanovy
jogurt

2 lzice olivovy olej
sul
pepr

citronova Stava

Domaci tatarka

2 ks zloutek
200 ml  olej
stl

2 1zice horcice
pepr
citronova stava
2 ks naklddana okurka

1 ks cibulka



Cesnekovo-
mandarinkovy dip

250 ml zakysana smetana
7 strouzek Cesnek

1 ks mandarinka (muze
byt i z plechovky)

sul
pepr
Horcicno-medova
omacka
6 1zic horcice
3 1zice med
sul
pepr
petrzelka

Postup pripravy

Postup:

Domaci majonéza:

Zloutky si vyklepeme do vysoké nadoby, pfiddme hof¢ici, zalijeme olejem a zakdpneme citronovou $tavou.
Ponorime tyCovy mixér a pomalu Sslehame, dokud hmota neni tuha. Ochutime soli a peprem.

Okurkovy dip:

Okurku si nastrouhdme na co nejjemnéjsi kousky a vymackame z ni prebytecnou vodu. Priddme jogurt a
ochutime olejem, soli a peprem. Dle chuti zakdpneme citronem.

Domaci tatarka:

Nejdrive si pripravime majonézu dle predchoziho navodu. Okurku a cibulku si nakrdjime najemno a pridame
k majonéze. Ochutime soli a peprem.



Cesnekovo-mandarinkovy dip:

Prolisujeme si Cesnek a mandarinku nakrajime na co nejmensi kousky. Zalijeme zakysanou smetanou a
ochutime soli, peprem.

Horcicno-medova omacka:

Horc¢ici smichame s medem a ochutime soli a peprem. Nakonec priddme najemno nasekanou petrzelku.



