COOP Club.c: 9 ¢ervence., 2025
Cuketovy pernik

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

2 hrnky nahrubo
nastrouhana cuketa

1/2 trtinovy cukr
hrnku

1/2 olej

hrnku

2 ks vejce

2 lzice  Svestkova povidla

2 hrnky polohrubd mouka

1 1zice  kakao

1 ks kyprici prasek do
perniku

2 1zice  pernikové koreni
(napft. Varoma)

cukrarska poleva (na
politi)

Postup pripravy

Do misy dame nastrouhanou cuketu a cukr. Poté, co cuketa pusti stavu, pridame olej, vejce a povidla.
Zamichdme. V mensi misce si smichdme suché ingredience (mouku, kakao, kyprici prasek do perniku a
pernikové koreni) a priddme k mokrym ingrediencim. Vzniklé tésto nalijeme do vymazané nebo pecicim
papirem vyloZené formy a dame do trouby predehiraté na 175 °C. PeCeme asi 40 minut, priCemz presny Cas
vyzkouSime $pejli. Upeceny pernik prelijeme polevou a je to!



