Ca.'pClu b.cz 1 ¢ervence., 2025

Cuketové hranolky

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 ks stredni cuketa
2 ks vejce
1/2 strouhany tvrdy syr

hrnku (eidam, parmazan...)
1 hrnek strouhanka

sul

mlety pepr

koreni dle chuti

Postup pripravy

Cuketu dukladné omyjeme, odrezeme konce a pokrajime na podlouhlé $irsi hranolky. V jedné misce
roz$lehdme vejce. V dal$i smichdme strouhanku a k ni najemno pristrouhdame tvrdy syr. Také pridame sul,
pepr a koreni dle chuti (doporucujeme napriklad uzenou mletou papriku nebo koreni na americké
brambory), od kazdého asi pul 1zicky. Kazdou hranolku obalime ve vajicku a poté ve strouhankové smési.
Klademe na plech vystlany pecicim papirem. Takto pripravené hranolky vloZzime do rozpdalené trouby na
180°C priblizné na 20 minut, dokud nezezlatnou. Podavame napitiklad s jogurtovym dipem.



