C@Club cz 16 srpna., 2023

Cuketova polévka se syrem

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

2 ks cuketa
2 1zice olivovy olej

4 strouzky Cesnek

750 ml drubezi vyvar
250 ml smetana
4 1zice zakysana
smetana
100 g tvrdy syr
sul
pepr

Postup pripravy

Cuketu omyjeme a nakrédjime na kousky. Vhodime je do hrnce s olivovym olejem a za stdlého michani
opékame. Na posledni ptulminutu vmichdme i nasekany ¢esnek. Zalijeme vyvarem a dusime asi 15 minut,
dokud cuketa nezmékne. Poté rozmixujeme, priddme smetanu i zakysanou smetanu a vmichdme
nastrouhany syr. Jesté jednou prohiejeme a dochutime soli a peprem. Poddvame s Cerstvym pecivem nebo
krupavymi krutony.



